
 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 

      
 

 

LÉGUMES

BETTERAVES 125.
               betabeles asados, echalote & crème fraîche

SALADE NIÇOISE 275.
atún, anchoas, ejotes, papas y huevo pochado

POISSONS
RILLETTES de SAUMON 225.

salmón ahumado, mantequilla, lechugas & rábano.

VIANDES

SALADE de POULET 132.
             pollo rostizado, ejotes, papas & vinagreta.

STEAK TARTARE 182.
 tártar de carne con pepinillos & alcaparras 

T
A

R
T

E
 T

A
T

IN
 1

14
. 

 M
O

U
SS

E
 a

u 
C

H
O

C
O

L
A

T
 1

32
.

 

LES OEUFS VAPEURS
huevos al vapor & tostas.

JAMBON CRU 226.
huevos & prosciutto con parmesano.
SAUMON FUMÉ 157.
huevos & salmón ahumado con crème fraîche

CHÈVRE 131.
huevos, queso de cabra & tomates deshidratados.  

LES CROQUES

CRQ MONSIEUR 219.
jamón & gruyère.
CRQ MADAME 229.
jamón, gruyère & huevo estrellado.
CRQ FORESTIER 194.
champiñones asados & gruyère

LES GAUFRES

BELGIAN WAFFLE 128.
waffle, frutos rojos & crème fraiche. 

WAFFLE SANDWICH 128.
waffle, huevo estrellado, tocino &  gruyère.

 

CAROTTES RAPÉES 239.
zanahoria rallada, pistaches, cilantro & limón.

SALADE de TOMATES 255.
              jitomate heirloom, pepino, albahaca y elotes.  

 
GASTROTHÉQUE

 LUNCH

y alcaparras.

                PÂTISSERIES     131.
 Croissants,  Chocolatín, Croissants de almendras



GASTROTHÉQUE
DESAYUNO

WAFFLE SANDWICH 128.
                  waffle, huevo estrellado, tocino &  gruyère.  

                     

       WAFFLES

BELGIAN WAFFLE 128.

  

TOASTS

AVOCADO TOAST 116.
huevo pochado, guacamole &  yogurt griego.  

LES OEUFS 

JAMBON CRU 226.
huevos al vapor, prosciutto & parmesano.
SAUMON FUME´ 157.
huevos al vapor, salmón ahumado & crème fraîche.

                PÂTISSERIES     131.
Croissants,  Chocolatín, Croissants de almendras
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LES CROQUES   

CRQ MONSIEUR 219.
jamón & gruyère.

CRQ MADAME 229.
jamón, gruyère & huevo estrellado.

CRQ FORESTIER 194.
champiñones asados & gruyère.  

OEUFS AMERICAINE 138.
Dos huevos estrellados, tocino & tosta.

TARTE TATIN 114. MOUSSE au CHOCOLAT 132. CAFE GOURMAN D 116.

PAIN PERDU 126. 
pan brioche con frutos rojos & crème anglaise.    

CHÈVRE 131. 
huevos al vapor, queso de cabra & 

                  waffle, frutos rojos & crème fraiche.  

tomates deshidratados.



LES CROQUES 
con pepinillos

 CRQ MONSIEUR 219.
       jamón & gruyère.

CRQ   MADAME 229.
     jamón, gruyère & huevo estrellado

CRQ FORESTIER 194.
champiñones asados & gruyère. 

LES GAUFRES

BELGIAN WAFFLE 128.
           waffle, frutos rojos & crème fraîche.

WAFFLE SANDWICH 128.
waffle, huevo estrellado, tocino  & maple.

 
    TOASTS

AVOCADO TOAST 116.

PAIN PERDU 126.
pan brioche con frutos rojos & créme anglaise.

 

LES OEUFS VAPEURS
huevos al vapor & tostas.

JAMBON CRU 226.
huevos & prosciutto con parmesano.
SAUMON FUMÉ 157.

CHÈVRE 131.
huevos, queso de cabra & tomates deshidratados.   

LÉGUMES 

CAROTTES RAPÉES 239.
 zanahoria rallada, pistaches, cilantro & limón.
BETTERAVES 125.
 betabeles asados, echalote & crème fraîche.

VIANDES  
SALADE de POULET 132.
pollo rostizado, ejotes, papas & vinaigreta.
STEAK TARTARE 182.
tártar de carne con pepinillos & alcaparras.

 

           
 

 
 

 
 

 
 

 
H

ar
em

os
 to

do
 lo

 p
os

ib
le

 p
or

 c
om

pl
ac

er
lo

, p
er

o 
no

 p
od

em
os

 g
ar

an
ti

za
r 

qu
e 

nu
es

tr
a 

co
ci

na
 o

 n
ue

st
ro

s p
ro

ve
ed

or
es

 
se

an
 1

0
0

%
 li

br
es

 d
e 

al
ér

ge
no

s.
C

om
er

 p
es

ca
do

, m
ar

is
co

s,
 h

ue
vo

s o
 c

ar
ne

 c
ru

do
s o

 p
oc

o 
co

ci
do

s a
um

en
ta

 e
l r

ie
sg

o 
de

 e
nf

er
m

ad
ad

es
 tr

an
sm

it
id

as
 p

or
 lo

s a
lim

en
to

s.

huevos & salmón ahumado con crème fraîche.

SALADE de TOMATES 255.
jitomate heirloom, pepino, albahaca & elotes

      PÂTISSERIES    131.
Croissants,  Chocolatín, Croissants de almendras

GASTROTHÉQUE
BRUNCH

huevo pochado, guacamole &  yogurt griego.



TARTINES

                     ANCHOIADE 97. 
                    mantequilla,anchoas & alcaparras .

                           
                                  PETITS POIS 145.     

                                                                                                                chícharos, queso de cabra & prosciutto  ..

POISSONS

     
BRANDADE de MORUE 172.

                   

                         ESCARGOTS 260.

 LÉGUMES

 BETTER A VES 125.
betabeles asados, echalote & crème fraîche

 CAROTTES RAPÉES 239.
 zanahoria rallada, pistaches, cilantro & limón.

VIANDES 

COQ au VIN 267. 
pollo al vino tinto, tocino & champiñones. 

STEAK TARTARE 182.
tártar de carne con pepinillos & alcaparras.

 

 
 LES CROQUES:   CRQ MONSIEUR 219. CRQ FORESTIER 194.   

DAUPHINOIS 127.
papas gratinadas, crema y ajo. 

 . 

CASSOULET 321.
alubias, puerco & pat.o 

 TAJINE de POTIRON 135.

              MOULES au CURRY 205.
                       mejillones con curry & papas fritas. 

calabaza, genjibre, almendras & pasas.

       bacalao con aceite de oliva, crema & ajo.

 RATATOUILLE 138.
queso de cabra & 

            caracoles al horno, perejil, ajo & mantequilla.

 

 
 

 SALADE de TOMATES 255.
  jitomate heirloom, pepino, albahaca y elotes.  

SALADE de POULET 132.
pollo rostizado, ejotes, papas & vinaigreta.

                                           POMODORINI 90.
                  queso mozzerella y jitomate cherry .

tapenade de aceituna.
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GASTROTHÉQUE
CENA



BLANCO
La Valentina /  Peccorino / Italia                                                                                                                            825               175
Bouchard  Ainé & Fils / Chardonnay / Bourgogne, Francia                                                                                630              135              
Gustave Lorentz / Riesling / Alsace, Francia                                                                                                          1,160
Meurgey / Chardonnay / Francia                                                                                                                            1,175
Nivarius / Viura / Rioja, España                                                                                                                             970
Cazas Novas / Avesso / Vinho Verde, Portugal                                                                                                      710
Franconia / Müller Turgau / franken, Alemania                                                                                                  805
Menage & Trois / Moscato / Central Coast, Estados Unidos                                                                              760               165
Kungfu Girl / Riesling / Washington State Estados Unidos                                                                                  920
NARANJA 
Livverá / Malvasía / Valle de Uco, Argentina                                                                                                        1,300
ROSADO
Le Plan / Grenache / Francia                                                                                                                                   650               140
Band Of Roses / Pinot Gris / Washington, Estados Unidos                                                                                  940
Rosato de Montefiori / Sangiovese / Valle de Guadalupe, México                                                                      890
TINTO
Bouchard  Ainé & Fils / Gamay / Beaujolais Villages, Francia                                                                           820
Le Plan / Merlot / Francia                                                                                                                                        525
Edouard Delaunay / Pinot Noir / Bourgogne, Francia                                                                                        1,900 
Abbotts Delaunay / Carignan / Languedoc, Francia                                                                                            700
Tenuta Sette Ponti / Nero Dàvola /  Italia                                                                                                             750               160
Réserve De Bonpas / Grenache, Syrah, Mourvèdre / Côtes Du Rhône, Francia                                              770               170
Prima / Tinta del Toro / Toro, España                                                                                                                   1,220
Saint Cosme Little James / Grenach, Pinot Noir / Francia                                                                                  675              150
Saint Cosme Cotes Du Rhone AOP / Syrah / Francia                                                                                          900
Surco Rojo / Cabernet Sauvignon, Nebbiolo / Valle de San Vicente BC, México                                            895
Anxelin / Cabernet Sauvignon / Encinillas Chihuahua, México                                                                         870               180
Pulso / Cabernet / Santa Clara, Chihuahua, México                                                                                          1,435
ESPUMOSO
AnalogÍa / Macabeu, Xarel-lo, Parellada / Querétaro, México                                                                        600              130
CHAMPAÑA
Legras & Haas                                                                                                                                                             2,900

 



                                                 MOUSSE de FOIE 124.

THÉS 
Manzanilla 60.

Yunnan 60.

Té de genjibre 60.

CAFÉS
Americano 37.

Cappuccino 52.
Café au Lait 52.

Café Miel 
Espress 37.

FRESH SQUEEZED

JUICE 70.
jugo de naranja o zanahoria.

LEMONADE 45. 
limonada mineral

LEMONICE 45.
limón, bitter & mineral

GINGER SODA 45. 
genjibre, limón & mineral

 hair of the dog
BLOODY MARY  180. MIMOSA 130.   

  

MORNING ELIXIR 80.
jugo verde 

Touareg 60.

Breakfast 60.56.



selección de charcutería
      212.

FROMAGES (40 gr)
miel & fruta de temporada

Pirámide de cabra Cosette 84.
leche de cabra, ligeramente ácido. 
Crottin de cabra azul 82.

queso de cabra & corteza natural. 

CHARCUTERIE
pepinillos & mostaza

RILLETTE de CANARD 206.
confit de pato con echalote rostizado.

SAUCISSON SEC à l’HUILE 111.
salame curado y marinada en aceite de olivo.

TERRINE de CAMPAGNE 180.
terrina francesa tradicional. 

                                                 MOUSSE de FOIE 124.
paté de pollo & cebolla confitada.

Trappola 136.
 leche entera de vaca, queso estilo holandés.

selección de quesos
      610.

HACHÉE au JAMBON CRU 115.
perlas de prosciutto con queso comnte, miel & salvia.

Tomme de cabra 69. 

Queso azul 95.
Normando 140.

leche de cabra, pasta blanda & corteza de moho.

queso untuoso, suave & cremoso.



COCTELERÍA

Cocteles Buvette
Buvette Spritz  185.

Aperol, Prosecco & flor de jamaica.
Margarita Buvette 210.

tequila, jenjibre & limón.
Gingertonic 190.

Gin, jenjibre & bitter de cardamomo.
Collins Buvette 175.
Gin, tamarindo & limón.

Mule 190.
Gin, Fernet, menta fresca & limón.

Mandarintonic 195.
Gin, licor de mandarina, bitter de cardamomo & limón.

Last Word 230.
Gin, licor de hierbas, marraschino & limón.
Cosmolitan 180.
Vodka,Cointreau, jarabe de frambuesa & limón.
Penicilin 220. 
Wisky, miel de abeja, jenjibre & limón.
Corps Revivier  210.
Gin, Lillet blanc, Cointreau & limón.
Absinthe Frappe 180.
Absinthe & bitter de naranja.
Paper Crane 200.
Wisky Jamponés, Amaro, Campari & limón.

Cocteles Clásicos.



Aperol Spritz 180.
Aperol & Prosecco. 
Aviation 195. 
Gin, marraschino, violetas & limón.
Bee´s knees 185.
Gin, miel & limón.
Boulevardier 200.
Wisky, Campari & Vermú.
French 75  220.
Coñac, Prosecco & limón.
Hemingway 200.
Ron, morraschino, limón & toronja.
Jasmine 220.
Gin, Campari, Cointreau & limón.
Kir Communard 220.
Crema de cassis & pinot noir.
Kir Madison 22o.
Crema de cassis & vino blanco.
Pimm´s Cup 220.
Pimm´s No. 1, limón, naranja & hierbabuena.
Sloe Gin Fizz 200.
Gin, limón & clara de huevo.
The Holiday 190.
Vodka, Cointeau, jarabe de frambuesa & limón.
Vesper 230.
Gin, Vodka & Lillet Blanc.
Wisky Sour Bourbon 200.
Wisky, limón & clara de huevo.
Classique 220.
Prosecco, crema de cassis & bitter angostura.

 

Kir Royale 200.
Crema de cassis & Prosecco.
Kir Breton 180.
Crema de cassis & sidra.
Manhattan Rye 180.
Wisky, vermú & angostura bitter.
Margarita Clásica 200.
Tequila, Cointreau & limón.
Martini wet 220.
Martini dry  240.
Mónaco 150.
Cerveza, limón & jarabe natural.
Negroni 200.
Gin, Campari & Vermú.
Old Fashioned Rye 210.
Wisky, amargo de angostura & bitter de naranja.
Sazerac Rye  200.
Wisky, jarabe natural & peychaud´s bitter.
Paris Manhattan 300
Coñac, Vermú & bitter angostura.
Tokyo Manhattan 250. 
Wisky japonés, Vermú & bitter angostura.
Macvin Spritz 220.
Macvin Du Jura & Prosecco.
Campari Spritz 230.
Campari & Prosecco.
Rob Roy 250.
Wisky, Vermú & bitter angostura.
Gimlet 180.
Gin, limón & jarabe natural.
Tom Collins 180.
Gin, limón & agua mineral.


